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Tousk : le retour

Il y a tant a raconter !

La Journée damilles»s ' e s te entjunsur un theme decountry endiablé, danse
en |ligne, ruée vers | or, cowboys a

|l > Améri que a bs:ohelte ebagnole & delles anatasgessence motul,
hamburgeretde | a Bud ...




l'yaeubks enfants aussi ... | e Co miuésogmaid
traditionnelle sortie avec les enfants cette année 16 participants pour la « plaine »
de jeuxKisdy a Saint Maximin.Lemust | e | asergame dans |

Tradition égalementpour les Journées du Patrimoine 2013 plus de 100 visiteurs

des conf érences d’une qualité exceptionnel!l
Monseigneur le Comte de Paris et son épouse nous honoraient de leur présence et la

Princesse a donné |l a réplique'!'!a Scur Petit)]
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No é | du Comité d’"Entreprise
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Salle des fétes de Gouvieux, le 30 novembre.
Inscrivezzv ous pour | es bons -FpacthadclseetlPd8upoldr désner
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Vaccin contre la grippe
Comme chaque année,gv Docteur Gaspar

Conférence arents-bébés»
Tousk que vous avez toujours voulu savoir sur les assistantes maternelte@nimée par Caroline
Kerandel, Prési dent e Iohea shbleAengadendriat avecooire ereche.
OQuverts a tous, de | a Fondation Condé ou de | ' ex
Le 14 novembre a 20h30 - Fondation Condé - salle Club



La cuisinearlongn

OBJECTIF dda remise en causedu long
partenariat avec SODEXO (15 an
Pour la bonne gestion de I'établissementet

approcher au plus prés le bon rapport
qualité/prix

BASESIe la négociatio

(Extrait du cahier des charges)
«Les menusdevront étre variés et équilibrés et
prévoir le moins possible de produits
industrialisés de type "rapide".

La cuisine d’assemblable est détestable.

«Les légumes surgelés sont bienvenus, y compri
pour la confection des potages.

«Les fruits sont frais et en général découpés ; les
personnes agées épluchent difficilement.

«Les dessers type compote boite 5/1 directement
dans un ramequin sont exceptionnels (probléeme
d'absences, autres composantes du menu complex
matériel défectueux pannes életriques, etc...)

«Une attention particuliere est apportée aux
laitages, entremets, qui sont variés et généralemen
faits "maison"”.

« Les yaourts sont de bonne qualitd.es fromages ne
sont pas emballés et sont proposés coupés.

«La qualité précise de la viande (type de
morceau, catégorie, choix, provenance) sera
indiquée dans la proposition.

«La charcuterie est appréciée des résidents sa
qualité devra également étre précisée, en
particulier le jambon.

PROJET travaux en zone cuisine

Une utilisation rationnelle et respectueuse de la

réglementation en cuisine impose

- une redéfinition des zones de travail en cuisine
en particulier la zone de préparations froides

- unréaménagementdes circuits
jugés «labyrinthiques » et générateurs de
détérioration des équipements.

- Une redéfinition des modes de stockage ave
réaménagement approprié (sera fonction de la
politique d’"approvisi

Un restaurantdu personnel est a créer.

Ces travaux sont programmés avant 2013.
Finalement, cesera en 2014 car le projet, cofié a
I'architecte JearMichel LUSS@st plus ambitieux.

Vote du Conseil d’administration ce 30 octobre.

face a face
Karim SOUMAH

Gérant Cuisine

Karim Soumah, quétes-vous?

Je suis effectivement le nouveau gérant de
votre cuisine, ou SOGERES vient de
rempl acer SODEXO. J’ e
au servicedes personnes agées
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C’' est une petite bri
préfere; on peutavoi r | ' cei | S
sort en cui sine. J’ a
grande i mplication de
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'y a du changement, des remises en
qguestion: désormais, il faut avoir plus de
«tour de main», on travaille desproduits
frais et ce retour aux sources plait aux
cuisiniers qui aiment leur métier.

I f QKSdzNS Rdz LINE
« Manger, bougenr», quel conseil
donneriezvous a nos patient®
| ' é q u;igditertavaet de dire non; éviter
le grignotage dans lex h a mb r, engette
beaucouptrop !!! et puis il faudrait que le
repas du soir soit moins tét.

Et pour finir, le plat que vous aimez fairg

mmm... mo i j esawj s pi
faire | es plats en sa
insistez: colombodep o u | et
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Certification : en avant-premiére : 3°™ saison

Présentation de
T « Les Experts Condé »

mmooen
1.1 h 1.8

LO®qui pe« Bxpeats Condé » estspécialisée
dans les affaires particulierement complexes. Elle

est appelée sur les scénes de soins  pour
débrouiller les pistes, décortiquer les lieux et

trouver des indices, aussi minuscules et

insignifiants soient - ils. Dirigée par la Haute
Autorité de Santé , entité étatique & effi cace, qui
ne lache jamais ses établissements , el |l e nda
souvent que peu de temps pour parvenir & son but.

Mais | 6urgence néemp>eche

pas la précision, et
|l i ntuition aideg souvent

TR [REEHIHEAVON
| 6Equipe atrouver la

clé manquante.

I Acteurs
principaux : Nous

9 Titre original :
Scene care Investigation
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prendre/ demander aux accueils

Disponible aux 2 accueils : I'info ou la brochure

e Enquéte de satisfaction
des familles et proches des résidents/patients, sur le théme de I'information et la
communication. (ce n’est pas la méme chose)

e Les dates des Groupes de paroles
pour les familles/aidants : 30 octobre et 6 novembre, avec Virginie Lebreton,
psychologue clinicienne

e Tous le programme « Vie sociale » de octobre et novembre

e Lanouvelle composition de la CRUCQ,
instance de médiation et de traitement de tous les problémes liés a la prise e

e Le processus de formation
avec le fameux « DPC » (développement personnel continu)
Les questionnaires reviennent trop peu... la formation, le développement pe
garants d’'une amélioration des conditions de travail, d'une-prise €
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